
LES NEWS DU MIN
L’édito
Le Grand Marché a entrepris depuis plusieurs 
mois la mise en oeuvre d’une stratégie afin 
de développer son carreau des producteurs. 
Le maintien d’une agriculture locale et 
rémunératrice est un enjeu majeur inscrit à notre 
feuille de route. Nous le savons, le territoire perd 
chaque année des agriculteurs (départs en 
retraite non remplacés, difficultés à attirer les 
nouvelles générations...) et cette conjoncture a 
un impact sur le nombre de producteurs présents 
sur notre Marché et donc sur l’approvisionnement 
des commerces de proximité. Par ailleurs, le MIN 
est sous-estimé en tant que circuit de distribution 
pour les agriculteurs en activité. Nous avons 
donc décidé de mettre en place des outils afin 
de mieux faire connaître le Grand Marché et plus 
particulièrement son carreau et ses débouchés, 
auprès des producteurs de la région. Ces 
outils sont composés d’offres tarifaires pour les 
producteurs qui souhaitent nous rejoindre et 
d’une offre de parrainage avantageuse pour 
les producteurs locataires amenant un nouvel 
agriculteur sur le Carreau.
Nous profitons de cet édito pour réitérer tout 
notre soutien aux agriculteurs qui ont été 
durement touchés ces dernières semaines par 
les intempéries. 

A la Une
Le Grand Marché s’agrandit

L’information ne vous aura peut-être pas 
échappée !
Un nouveau bâtiment de dernière génération 
verra bientôt le jour (2028) pour accueillir les 
acteurs de l’agroalimentaire, de l’horticulture, 
de la logistique et de la distribution.

A 4 km du centre-ville, au coeur d’un hub 
stratégique, ce programme neuf de 12 000 m2 

propose des espaces pensés pour optimiser les 
flux et accompagner le développement des 
entreprises.
On y trouvera :
- des entrepôts allant de 1 500 à 5 000 m2

- des bureaux et locaux sociaux
- des quais adaptés aux semi-remorques et 
véhicules 3,5T
- des espaces livrés nus, avec accompagnement 
technique possible

Ces 12 000 m2 viennent s’ajouter aux 18 000 m2 
du site principal et aux 20 000 m2 de la zone 
de logistique urbaine inaugurée en décembre 
2021.

Avec cette nouvelle acquisition, le Grand 
Marché renforce son positionnement de lieu 
incontournable d’approvisionnement pour 
l’ensemble des professionnels de l’alimentation 
et de l’horticulture en Haute-Garonne et plus 
largement en Occitanie.
Il vient également soutenir le dynamisme 
économique de la ville de Toulouse et plus 
précisément du quartier dans lequel il est 
implanté. Enfin, cette extension vient apporter 
une nouvelle pierre à l’édifice du futur Campus 
Alimentaire porté par Toulouse Métropole.

Contact commercialisation : 
Laura PALOUS / laura.palous@min-toulouseoccitanie.fr 
/ 06 26 64 43 98
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Ils en parlent...
● Du 5 au 6 octobre - Le premier salon 

national de la poissonnerie aura lieu au Grand 
Marché de Toulouse.
Touleco | 20/05/2025
● Maguelone Pontier - Directrice Générale du 
M.I.N de Toulouse - « On nourrit près de 2 millions 
de personnes par jour »
Radiofrance.fr | 18/06/2025
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Vue du MIN
On vous dit tout sur les derniers événements marquants du Marché

►De quoi en faire tout un plat !
Les 16 et 17 mai dernier, l’association 
Toulouse à Table ! implantée sur le MIN 
de Toulouse, a battu deux records et pas 
des moindres : le record du nombre de 
cassoles alignées lors de la préparation 
du Grand Banquet et celui du nombre 
de cassoulets servis chauds lors du Grand 
Banquet qui s’est tenue au Grand Rond à 
Toulouse. 
Au total :
- 492,40 mètres de cassoles alignées au 
Grand Marché la veille de la soirée.
- 3 031 cassoulets servis lors de la soirée au Grand Rond dans le centre-ville de Toulouse.
Des records qui ne sont pas passés inaperçus et ont été relayés par les médias locaux et nationaux.
 

►Le Showroom de juin
Fort d’une première édition en novembre 2024, le Showroom du Grand Marché « Au coeur du produit » 
a pris de nouveau ses quartiers au FoodLab du Marché, le 16 juin dernier.
Sur cette matinée, 13 entreprises du Grand Marché étaient présentes pour faire découvrir leurs produits 
ou leurs services.
Les entreprises exposantes : Eticmiam, Ferrari Distribution, Oranges&Co, Frères Sarniguet, Produits sur 
son 31, Terridors, Terroirs Fromagers, La Nonna Lina, Sorgho ORI, Artémis Expertise et Conseil, Hector le 
Collector, SOLAAL Occitanie.
Pour cette deuxième édition, restaurateurs, traiteurs et acheteurs de la restauration collective ont fait 
le déplacement pour venir échanger avec les entreprises et sourcer des produits et/ou des services.

►Le Forum emploi - Restauration, 
Agroalimentaire & Commerce
Jeudi 22 mai dernier, la Mairie de Toulouse 
a organisé à la Cartoucherie un forum 
dédié aux métiers de la restauration, de 
l’agroalimentaire et du commerce. Sur 
une demi-journée, ce forum a permis 
d’accueillir 500 candidats à la recherche 
d’une formation ou d’un emploi dans le 
secteur alimentaire.
Le Grand Marché était présent pour 
présenter les formations en boulangerie 
et en restauration de l’école Cuisine 
Mode d’Emploi(s) ainsi que le centre de 
formation CIFCA qui propose des cursus 
de formation aux métiers de crémier-
fromager, oenologue, sommelier et 
commercial en commerce alimentaire.
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	                         Le chiffre
	    du MIN

237
 producteurs

installés sur  le Carreau 
des producteurs

du Grand Marché

Le produit

Le Verbatim
CIFCA, l’école des commerces de l’alimentaire

Le CIFCA en une phrase
Depuis 70 ans, le CIFCA, fondé par trois fédérations 
professionnelles, forme les talents des commerces de 
l’alimentation. Son campus toulousain, installé au cœur 
du Grand Marché depuis 2015, propose des parcours en 
alternance et des stages de perfectionnement dédiés 
à la crèmerie-fromagerie mais aussi aux vins, bières et 
spiritueux.

Le scoop du moment
Cette année, trois de nos apprentis CAP Crémier-
Fromager ont décroché le titre « Un des Meilleurs 
Apprentis de France » (MAF) : Candice Catala, 
Maxime Saurel et Quentin Lafarge. Leur réussite, fruit 
de quatre épreuves exigeantes, illustre l’excellence de 
notre accompagnement, l’importance de l’apprentissage et leur ouvre de belles perspectives 
professionnelles.

Le CIFCA demain
En septembre, nous accueillons la 1ère promotion du BTSA Technico-Commercial Vins, Bières & 
Spiritueux. Ce cursus de deux ans en apprentissage marie compétences commerciales et expertise 
produit. Pour se spécialiser dans le vin, nous proposons également le CQP Vendeur-Conseil Caviste, 
idéal pour une reconversion, et le Certificat de Spécialisation Sommellerie. Côté crèmerie-fromagerie, 
deux voies existent : le CAP Crémier-Fromager et le CQP Vendeur-Conseil Crémier-Fromager. Enfin, 
nos stages intensifs de 42 heures en crèmerie-fromagerie et en vins permettent de renforcer vos 
compétences en offrant une vision globale de la filière et des bases solides. 

La tomme de brebis
L’Ossau Iraty du Pays Basque et du Béarn à la texture 
souple et au goût plus lacté qu’en hiver. Ces tommes 
se marient parfaitement avec un produit phare de la 
saison : la cerise et plus particulièrement sa confiture !
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Vos services 
►La vente à emporter - fermeture estivale
L’offre de menus, snacking et boulangerie proposée par 
l’école Cuisine Mode d’Emploi(s), sera fermée pendant 
le mois d’août.
►Les restaurants du MIN
- Le restaurant d’application de l’école Cuisine Mode 
d’Emploi(s) > tous les midis en semaine.
Ouvert uniquement en juillet - Fermeture estivale en août. 
Salle climatisée.
Réservation : 05 62 75 34 03

- Le Buffet du Grand Marché > tous les midis du lundi au 
dimanche / le soir : jeudi - vendredi - samedi.
Salle climatisée / 2 terrasses (couverte et extérieure).
Réservation : 06 07 27 53 50

- La Table du Boucher > le soir du mardi au dimanche.
Réservation : 06 20 32 98 56

- La Guinguette Min-ou : tous les jours / midi et soir.
Ambiance champêtre en extérieur dans le parc arboré 
du Grand Marché.
Réservation : 06 07 47 47 48
►Visite du MIN
Proposez à vos clients et/ou prospects des visites du MIN.
Contact : Lola MOURETO / lola.moureto@min-toulouseoccitanie.fr 
/ 07 56 42 39 55
►L’événementiel sur le MIN
Vou s avez des projets d’événements sur le MIN ? (festival, 
salon, animation...)
Contact : Lola MOURETO / lola.moureto@min-toulouseoccitanie.fr 
/ 07 56 42 39 55

L’agenda
● Vendredi 12 septembre | 10h 
au FoodLab
RaMINe ta fraise
Le rendez-vous convivial des usagers 
du MIN mais pas que ! Depuis peu, 
cet événement est aussi ouvert à vos 
partenaires, relations commerciales et 
même aux professionnels qui s’intéressent 
à l’écosystème du Grand Marché ! 
● Du 28 au 31 août
Le Rose Festival
Une nouvelle fois, le MIN est partenaire 
du Rose Festival.
● Mercredi 17 septembre - Toute la 
matinée
5 ans de SOLAAL Occitanie
Visite du MIN, petit déjeuner convivial, 
opération de don de produits alimentaires.
● Jeudi 18 septembre| 18h
Masterclass - Les Pépites
L’informatique éthique

● Les 5 et 6 octobre - Carreau des 
producteurs
SNAP - Salon national de la 
poissonnerie et des produits de la mer

Rejoignez-nous tfli www.lgm-mintoulouse.com

L’ÉQUIPE COMMUNICATION DU GRAND MARCHÉ // Une info, une nouveauté à partager ? Faites-le nous savoir ! L’équipe communication du Grand Marché est à votre écoute pour relayer vos informations.
Sonia DUMORA JOUANOLOU : Responsable marketing - communication du Grand Marché / sonia.dumorajouanolou@min-toulouseoccitanie.fr | Lola MOURETO : Communication interne du Grand Marché / 
lola.moureto@min-toulouseoccitanie.fr | Anaelle MARIE : L’Agence Vache / en charge des relations presse et de l’événementiel extérieur du Grand Marché / anaelle.marie@agencefls.fr

Découvrez la série 
spéciale sur les 
Pépites de la Food, 
en partenariat avec 
le podcast d’Emilie 
Fromagerie, Les 
Tribulations d’une 
fromagère.
Des interviews inédites à 
découvrir chaque mardi 
pendant tout l’été, sur 
toutes les plateformes.

Le FoodLab
Le FoodLab du Marché 
propose de nombreux 
services de location de salles 
et d’animations culinaires 
pour l’organisation de vos 
teambuilding en équipe, vos 
séminaires, vos réunions ou 

encore vos événements de plus grande envergure.
Pour en savoir plus, rendez-vous sur 
www.foodlabdumarche.fr
Contact : Dominique VIEL - 06 62 41 18 86 | 
dominique.viel@min-toulouseoccitanie.fr

Série spéciale


